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KUNSKAP

FORDJUPNINGSKURS

Glasstillverkning

Fordjupningskurs for glassbarer, konditorier, caféer, dagligvarubutiker och 6vriga
kunder!

Vi pa KaKa valkomnar dig som redan har férkunskaper inom glasstillverkning till en dag full av
inspiration och kunskap, dar du far ta del av férdjupning inom recept och nya smaker,
tillverkningsmetoder, internationella trender samt det senaste gallande glassmaskiner.

Pa plats kommer glassmastare Rosa Pinasco (Fabbri) och

export manager Edoardo Gabardi (Fabbri) finnas for att
djupdyka i kunskaperna kring receptbalansering samt smaker.

Upplev nya glasstrender fran vérldens alla horn och fa battre
forstaelse for din maskinutrustning genom vara experter.

Vi kommer dven ga igenom:
- Presentation av produkter fran Fabbri, var- och

’ v
sommarnyheter

Edoardo Gabardi Rosa Pinasco - Receptkombinationer till Pask

Export manager inom Master class-larare samt - Sa driver du en gelateria

norden och delar av konsult. Sedan 2010 har

EULOPa-dEXkPefthié g};:elggo' gcé’:]j:\”t egen gelatiera i Efior kursen kommer det finnas tid for eftersnack och mingel.
i ke ’ Vi diskuterar maskiner, marknaden mm.

PRIMULATOR AB 29/3
KL 10:00-16:00

Truckvagen 14, Upplands Vasby
Anmal senast 21/3

NIVA: Fordjupningskurs
KURSLEDARE: Rosa Pinasco och Edoardo Gabardi Ja—
ANTAL DELTAGARE: Max 30 deltagare
KURSAVGIFT: Gratis

LUNCH: Italiensk buffé mellan 12:00 och 12:45 ingar

*KURSANMALAN gérs till anders johansson@kaka.se, telefonnummer 072-741 29 65 med fullstandigt fér- och efternamn samt
kundnummer hos KaKa. Anmalan ar bindande.



