INSPIRATION

KURS s
Kadki

H]‘uf’””ﬁﬁ att lyckas!

KUNSKAP

KOM IGANG MED

Glasstillverkning

Grundkurs for glassbarer, konditorier, caféer, dagligvarubutiker och évriga kunder
som har eller vill borja med glass!

Vi pa KaKa valkomnar dig till en dag full av glassinspiration i Upplands Vasby, dar du far ta del av
nya recept, smaker, tillverkningsmetoder, internationella glasstrender samt det senaste gallande
glassmaskiner.

For att gora det enkelt att lyckas hjalper vi dig hela vagen,
fran uppstart av gelateria till forsaljning. Glassteamet fran
K&Ka, med gedigen erfarenhet sedan 2008, bjuder pa
recept, inspiration och radd nar det kommer till ingredienser
och balansering av ravaror.

Pa kursen visar glassmastare Rosa Pinasco (Fabbri) och
export manager Edoardo Gabardi (Fabbri) grunderna i hur
du tillverkar en harlig, krdmig och god gelato. Samt

Edoardo Gabardi Rosa Pinasco presenterar produkter fran Fabbri.

Export manager inom Master class-larare samt

norden och delar av tonsé‘['? Sedan 20110 har  Efter kursen kommer det finnas tid for eftersnack och
Europa. Expert pa gelato on drivitegen gelatieral  mingel. Vi diskuterar maskiner, marknaden mm.

och produkter fran Fabbri. Genua.

PRIMULATOR AB 28/3
KL 10:00-16:00

Truckvagen 14, Upplands Vasby
Anmal senast 21/3

NIVA: Grundkurs fér dig som vill ha lite djupare glasskunskap
KURSLEDARE: Rosa Pinasco och Edoardo Gabardi

ANTAL DELTAGARE: Max 30 deltagare

KURSAVGIFT: Gratis

LUNCH: Italiensk buffé mellan 12:00 och 12:45 ingar

*KURSANMALAN gérs till anders johansson@kaka.se, telefonnummer 072-741 29 65 med fullstandigt fér- och efternamn samt
kundnummer hos KaKa. Anmalan ar bindande.



